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Entenleber-Wurfel mit Malagawein, Basler Lackerlind Birnenkompott
Le cube de foie gras de canard au vin de Malagekddi de Bale et compotée de poire
26.00

* % %

Gebratene Langustine auf seinem Risotto, dazu Teldthaum
la langoustine sautée sur son petit risotto, sanceisseuse a la truffe
26.00

* % %

Emmentaler Kalbsfilet rosa serviert, Kalbshaxen-Raly, SchmelzKohlrabi
mit Sussholz, glaciertes Gemuse u@dgnacjus
Filet de veau de 'lEmmental servie rosé, raviolgateet de veau, pavé de colrave confit a la
réglisse, petits légumes glacés, jus au cognac
Ou
Auf der Haut gebratene Zandertranche, Facher vonilgerten Kartoffeln und Kurbis,
Safran+enchelkompott, Chasselasschaum
Paveé de sandre réti sur la peau, éventail de pomenirre et courge grillée, embeurrée de
fenouil au safran, sauce mousseuse au chasselas
45.00

* % %

Douceur de Saint Valentin
Valentins-Kdstlichkeit

Ou
Fromages du pays
Kaseteller
16.00

* k k%

Friandises

* k k%

Menu complet a 88.00
a trois cours a 75.00



