
 
Muttertagsmenu 

 
Salat von Langustinen und Jakobsmuscheln mit rosa Grapefruit und Portulak-Bouquet,                     

Vinaigrette mit Schnittlauchblüten                                                                                                     
Saladine de langoustine et noix de coquille Saint Jacques au pamplemousse rose, 

 bouquet de pourpier, vinaigrette à la fleur de ciboulette 
 

*** 
Gebratenes Kaninchenfilet  auf Morchel-Frikassee im Blätterteigkissen, 

 dazu weisser Spargelschaum                                                                                                                                  
Feuilleté de filet lapin et fricassée de morilles à l’écume d’asperge blanche 

 
*** 

Gebratenes Rindsfilet auf Spinatblättern, gepresste Kartoffel-Terrine und Cognacjus                                
Filet de bœuf rôti sur une tombée d’épinards frais, pressée de terrine de pommes de terre, 

 jus au cognac 

Oder 
Gebratenes Felchenfilet auf gestampften blauen Kartoffeln mit Haselnussöl,  

glacierte Spargeln, Lavendel-beurre blanc                                                                                                                         
Filet de féra de la région rôti sur une écrasée de pomme vitelotte à l’huile de noisette,  

légumes printaniers glacés, beurre blanc à la lavande 
*** 

Käseteller 
Assiette de fromage 

Oder 
Variation von Erdbeeren 

  Variation autour de la fraise 
 

*** 
Friandises 

 
 

 
 

Menu complet/Menu komplett CHF 88.— 
Menu trois plats/Menu mit 3 Gängen CHF 75.- 


