
 
 

Menu Saint Valentin 
 

 
Entenleber-Würfel mit Malagawein, Basler Läckerli und Birnenkompott                                           

Le cube de foie gras de canard au vin de Malaga, läckerli de Bâle et compotée de poire  
26.00 

 

* * * 
Gebratene Langustine auf seinem Risotto, dazu Trüffelschaum                                                                                  

la langoustine sautée sur son petit risotto, sauce mousseuse à la truffe   
26.00 

 

* * *  

Emmentaler Kalbsfilet rosa serviert, Kalbshaxen-Ravioli,  Schmelz-Kohlrabi                                          
mit Süssholz,  glaciertes Gemüse und Cognacjus                                                                                                                    

Filet de veau de l’Emmental servie rosé, raviole de jarret de veau, pavé de colrave confit à la 
réglisse, petits légumes glacés, jus au cognac 

Ou 
Auf der Haut gebratene Zandertranche, Fächer von grillierten Kartoffeln und Kürbis,                         

Safran-Fenchelkompott,  Chasselasschaum                                                                                             
Pavé de sandre rôti sur la peau,  éventail de pomme de terre et courge grillée, embeurrée de 

fenouil au safran, sauce mousseuse au chasselas 
 45.00 

 

* * * 
Douceur de Saint Valentin 

Valentins-Köstlichkeit 
Ou 

Fromages du pays 
Käseteller  

16.00 
 

* * * * 
Friandises 

 

* * * * 
 
 

Menu complet à 88.00 
à trois cours à 75.00 


