Y
J
BRASSERIE

Donnerstag, 09. September 2010

BUSINESS-LUNCH

Menu a trois plats CHF 55.00
ENTREE CHF 14.50

Sautierte Wachtelbrust im Entenleber-Schaum Friichtenbrot-Croutons und Portweinsirup
Supréme de caille sauté en nage au foie gras, croltons de pain aux fruits sirop de porto

OU/oder
POTAGE DU JOUR CHF 10.50

Lauchcremesuppe mit pochiertem Ei und gerducherten Lachssteifen
Créme de poireau a l'oeuf poché et julienne de saumon
* ok k

ASSIETTE DU JOUR 1 CHF 34.50

Geschmorte Klabshaxen mit Cremolata, cremiger Ebly-Risotto mit Mascarpone,

rote Zwiebeln mit Mangold gefillt, Blumenkohl-Mousseline mit Haselnuss
Souris d'agneau braisé a la crémolata, risotto crémeux de blé dur au mascarpone,
oignon rouge farcie a la cote de bette, mousseline Iégére de chou-fleur a I'huile de noisette

OU/oder

ASSIETTE DU JOUR II CHF 39.50
Feuilleté von Jakobsmuscheln mit Kefen-Pfifferling-Frikasse, Mini-Karotten,
Hummer-Salpicon, dazu Kresse-Bouquet
Feuilleté de noix de Saint Jacques, fricassé de chanterelles et pois gourmands

salpicon de homard, petit bouquet de cresson
X Xk X

DESSERT DU JOUR CHF 13.50

Lauwarmes Gewdlirzkiichlein mit hausgemachtem Preiselbeer-Eis,

Tonkabohnen-Schaum im knusprigen Hippenrdlichen
Petit gateau tiede aux épices, mousseux a la feve de Tonka en tuile croustillante
créme glacée aux airelles

Ou/oder

Gebrannte Creme nach GroBmutter Art, dazu feiner Knusperziegel
Creme brilée fagcon «Grande-mére» petite tuile croustillante

PLAT TRADITIONNEL DE LA BRASSERIE CHF 29.00

Marinierte Miesmuscheln mit hausgemachten Pommes Frites,
Mesclunsalat mit Zitronenvinaigrette

Moule Mariniere servie avec des frites maison, petite mesclun a la vinaigrette citronée

VIN DU JOUR
BLANC, Suisse ROUGE, France
Sauvignon (Les Curiades 17 Cru) Chéteau Calissanne
Dupraz & Fils, Lully Coteaux d’Aix-en-Provence

10cl a CHF 8.50 75cl a CHF 58.00 10cl a CHF 8.50 75cl a 59.00



