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Dienstag, 07. September 2010

BUSINESS-LUNCH

Menu a trois plats CHF 55.00
ENTREE CHF 14.50

Hausgemachte Quiche Lorraine, Mesclunsalat-Bouquet an Himbeer-Vinaigrette,

dazu gebratenes LachsspieBBchen
Quiche Lorraine faite maisonsaladine mesclun a la vinaigrette aux framboises, petite brochétte de saumon

ou
POTAGE DU JOUR CHF 10.50
Auberginen-Cappuccino mit Basilikum-Schaum, dazu kleines Ententartar

mit Kapern und neuen Zwiebeln
Cappuccino d'aubergine a I'écume de basilic et petit tartare de supréme de canard
aux cépres et oignon nouveau
XKk

ASSIETTE DU JOUR 1 CHF 34.50

Im Triiffel-Court-Bouillon pochiertes ganzes Poulet, Morchelragout,

Hartgries-Galetten und Wirsing-Chartreuse mit Speck
Poulet poché entier au court-bouillon truffé, ragout de morilles, galette de semoule de blé dur,
chartreuse de choux frisé au lard

ou
ASSIETTE DU JOUR II CHF 39.50

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet mit Meerrettichschaum,

Randen-Fécher, Kartoffel-Gnocchi und glacierter Mini-Lauch
Filet d'omble chevalier réti sur la peau, éventail de betterave, brocchis de pomme de terre,
minis poireaux glacés, sauce mousseuse au raifort
X Xk X

DESSERT DU JOUR CHF 13.50

Lauwarmes Gewdlirzkiichlein mit hausgemachtem Preiselbeer-Eis,

Tonkabohnen- Schaum im knusprigen Hippenrélichen
Petit gateau tiede aux épices, mousseux a la feve de Tonka en tuile croustillante
créme glacée aux airelles

Ou/oder

Gebrannte Creme nach GroBmutter Art, dazu feiner Knusperziegel
Creme brilée facon «Grande-mére» petite tuile croustillante

PLAT TRADITIONNEL DE LA BRASSERIE CHF 29.00
Marinierte Miesmuscheln mit hausgemachten Pommes Frites,

Mesclunsalat mit Zitronenvinaigrette
Moule Mariniere servie avec des frites maison, petite mesclun a la vinaigrette citronée

VIN DU JOUR
BLANC, Suisse ROUGE, Suisse
Sauvignon ” Les Curiades lerCru” Pinot Noir Salquenen
Dupraz & Fils, Lully Vin des Chevaliers

10cl a CHF 8.50 75cl a CHF 58.00 10cl a CHF 8.00 75cl a 55.00



